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TRAITEUR ET CHEF A DOMICILE

L)/ﬁ/f%/b% Smé/a/m/mm /5€C

la Cuillére de Foie (7ras et Mangae
Le Cube de Petit Pois, Créme de Chorizo et Magrez( Feirmé
La Tartelette Saumon Fumé et Créme Mascarpone & la Coriandre

La Creme de Chowus Flewr & [ huile de Trufte et Gamébas

La Brunoise de Carotte et File? de Caille /a?aé Fagon Yakidor:

Le Galeart a/%aéerg/ne aut Parmesan et Tomate Confite

La Crémre de ﬁpz‘ndméoar Fitrde et Noirseltles Torréfides

Le 7Toast de Confiture de Cerises noires et ﬁ‘oﬂ’laﬁe de Brebis

L&% ;

L Entrée 15€ -

le Pressé de Fole (gras »ut—-Ceuid & / ‘4/‘2‘/@/1&4(2(

Ou
Le Coeur de Sawmon Fumé Marson et Salade d ‘4/341& Wakané



Lo Plat 22€

Le Médail/lon de £i/et Mignon de Veau Cetit en Basse 7T empératire,
Foie (Gras Poélé, Jus aw Porto,
Bortlé de Popime de Terre &/ Yeile de Trelffe
Ou
Le Filet de Trwite de Jera, Crodde d herbes
Pressé de /_éﬁameé Proveng actx

Le Dessert 72€ -

L ‘I/yzpé/-ia/ Praliné et chocolat
Oue

Lle Framboisier aw Citron verd

Mena Cﬁ?&éf 60€

Commande avant 72/
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